Hafenstrafie 129
45711 Datteln

02363 8070110
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HERZLICH WILLKOMMEN
LIEBE GASTE

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriifen zu diirfen.
Das Hafenrestaurant besteht bereits seit Beginn des 20.
Jahrhunderts. Unsere wunderschone Lage am Dortmund-Ems-
Kanal ist einzigartig. Damit Sie sich in unserem Hause wohlfiihlen,
sind wir stehts bemiiht, Ihre Wiinsche mit grépter Sorgfalt
zu erfiillen. Denn Ihre Weiterempfehlung ware fiir uns eine grofe
Ehre. Was Sie bei uns erwartet ? Liebevoll gekochte Speisen,
die taglich frisch und mit den besten Zutaten zubereitet werden.

OBER ONS

Wir sind ein Familienunternehmen.
Wir legen sehr viel Wert auf den besten Service und die beste
Qualitat. Die Meinung unserer Gaste Iiegt uns sehr am Herzen.

FESTLICHE ANLASSE

Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag oder
Jubildum, fiir jede Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen
( bis zu 120 Personen), ein Festliches Menii oder ein kalt-warmes
Buffet. Einzelheiten besprechen wir gerne mit lhnen in einem
personlichen Gesprach. Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit
uns.

EINEN GUOTEN APPETIT WONSCHT
IHNEN DAS TEAM VOM

HAFENRESTAUORANT
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l ORSPEISE
BRUSCHETTA
gerostetes Brot mit Knoblauch, Olivendl, Tomaten, 8,90€
Basilikum und Parmesan
WEINBERGSCHNECKEN 10.90€
in Knoblauch-creme Sauce ’
GARNELEN 'HAFEN ART' 12.50€
Garnelen in Olivendl und Knoblauch gebraten '
VORSPEISENPLATTE
ANTIPASTI FUR 2 PERSONEN 24,00€
lassen Sie sich liberraschen

l SOPPEN |
TOMATENSUPPE 5.00€
mit Einlage dazu unser Hausbrot '
HUHNERSUPPE 5 50€
mit Einlage dazu unser Hausbrot '
ZWIEBELSUPPE

6,00€

hausgemacht, mit Kase liberbacken dazu unser
Hausbrot
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SENTORENGERICHTE

14. LADY TELLER

2 Schweinefilet-Medaillons in Champignonsauce dazu Gemiise iiberzogen mit 15,90€
Sauce-Hollandaise und Kroketten

I5. HERREN SENIOREN TELLER

2 Schweinefilet-Medaillons in Pfeffersauce dazu Gemiise iiberzogen mit Sauce- 15,90€
Hollandaise und Kroketten

6. RUMPSTEAK BEARNAISE ca.160g

20,50€
mit Pfifferlingen und Sauce Béarnaise iiberzogen, dazu Rosti und Gemiise
I7. FILETSTEAK BROKKOLI ca.160g 24.00€
mit Brokkoli und Sauce Hollandaise dazu hausgemachten Bratkartoffeln '
Zu jedem Seniorengericht gehért ein Salat vom Buffet
l KINDERGERICHTE '
20. BAMBI SCHNITZEL 7 00€
kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites '
21. FLIPPER-TELLER 6,50€
Fischstabchen mit Pommes frites
22. CHICKEN-NUGGETS 6,00€

Chicken-Nuggets mit Pommes frites
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Wir verwenden fiir diese Steaks ausschlieflich das zarte Fleisch Argentinischer Black Angus-Rinder.
Bitte sagen Sie uns, wie wir ihr Steak grillen diirfen; englisch - blutig, medium-rosa, well done -
durch

Wenn Sie keine besonderen Wiinsche dufern, wird Ihr Steak medium (rosa) gegrillt.

Die Grammangaben entsprechen dem Rohgewicht vor dem grillen.

G G G & T Ok €

RUMPSTEAK FILETSTEAK
KRAFTIG IM GESCHMACK, DER DEN FEINEN DAS BESTE VOM BESTEN, DAS ZARTESTE STUCK AUS DER
EIGENGESCHMACK BEWAHRT RINDERLENDE, VOLLIG FETTFREI, DICK PORTIONIERT.
25. Klein 200g 23,90€ 27.Klein 200g 29,90€
26. gro[5 300g 34,90€ 28.gl‘0[5 300g 39,90€
ENTRECOTE
MIT ETWAS FETT, MARMORIERT, DESHALB BESONDERS
ZART UND SAFTIG.
29. Klein 200g 23,90€
30. grop 300g 32,90€

Zu jedem Steak servieren wir lhnen Krauterbutter und einen Salat vom Buffet

| BEILAGEN | | SAOCEN |

o o o e

40. pommes frites 3,50€ 55.sauce Hollandaise 3,00€
41. Kroketten 3,50€ 56.pfeffersauce 4,00€
42. Buttereis 3,00€ 57. champignonsauce 3,50€
Q%-43' Folienkartoffel mit Kriuterquark 4,50€ 58. Rotwein-Pflaumensauce 4,00€
44. Hausgemachte Bratkartoffeln 4,00€ 59. sauce Béamaise 3,00€
@45- Salzkartoffeln 3,50€ 60.Kriuterbutter 1,50€
46. Hausbrot 1,50€ 6l. portion Mayonnaise oder Ketchup 0,50€
471. Buttergemiise 4,50€
48. Rosti 3,50€
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[ STEAKS FOR FEINSCHMECKER]

70. RUMPSTEAK ,,PFEFFER” 25 50€
in einer pikanten Sauce mit griinem Madagaskar-Pfeffer, dazu Kroketten '

7. RUMPSTEAK ,GARNELEN" 27 50€
gegrillt, mit geschélten Garnelen dazu eine Folienkartoffel mit Krduterquark '

72. RUMPSTEAK ,ALTDEUTSCH”
mit leichtem Fettrand, saftig gegrillt dazu R3stzwiebeln und einer Folienkartoffel 25,50€
mit Krduterquark

73. FILETSTEAK ,PFEFFER"
zartes Filetstiick fiir verwdhnte Kenner in einer pikanten Sauce mit griinem 32,90€
Madagaskar-Pfeffer und Kroketten

74. SCHWEINEFILET ,A LA TIMO" 28.90€
mit einer pikanten Rotwein-Pflaumensauce dazu Rosti '

75.SCHWEINE-LENDCHEN ,,CLAUDIA" 19 50€
3 Schweinefilet-Medaillons mit Brokkoli, Sauce Béarnaise und Rosti '

76.LUSTIGER KAPITAN 25.90€
gefiilltes Rumpsteak mit Schinken und Kése, dazu Pommes frites '

77. FILET MIGNON ,HARI"” 22 50€
2 Rinder-Medaillons mit Pfeffersauce dazu Brokkoli und Butterreis '

78. PUTENSTEAK 19 50€
gegrillt, mit Sauce Hollandaise liberzogen, dazu Gemiise und Kroketten '

79.PIRATEN-SPIERB 21,50€

3 Fleischsorten gegrillt auf einem Spief dazu Pfeffersauce und Kroketten

Zu jedem Steakgericht gehért ein Salat vom Buffet
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82.WIENER SCHNITZEL (KALB)

paniertes Schnitzel, dazu Pommes frites

>4

24,50€

83.PFEFFERSCHNITZEL

paniert, in Pfefferrahmsauce mit Kroketten

Cho

>4

@ & & & & & & & &

17,50€

84.CORDON BLEU

. . . . 20,50€
gefiilltes Schnitzel mit Schinken und Kase, dazu Pommes frites

Co

85.ZWIEBELSCHNITZEL

17,90€
paniert, mit geschmorten Zwiebeln und Pommes frites, sehr herzhaft

Cho

Zu jedem Schnitzelgericht gehdrt ein Salat vom Buffet

90.STEAK-PLATTE

verschiedene Steaks, pro Person 250-300g Rumpsteak, Putensteak, Schweinefilet, =~ 55,00€
Gemiise iiberzogen mit Sauce Hollandaise, Kroketten, Pommes dazu Pfeffersauce

o o o

. HAFEN-PLATTE

2 Rumpsteaks, 2 Putensteaks, 2 Lachssteaks, 4 Garnelen, Folienkartoffel mit 60,00€
Krauterquark, Gemiise, Buttereis und Sauce Hollandaise

=

&

Zu jeder Platte gehdrt ein Salat vom Buffet
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102.ZANDERFILET

in Butter gebraten, auf einer Dil-Sahnesauce dazu Butterreis

©
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I03.HAFEN-TELLER

. ) . 25,50€
gerilltes Lachsfilet und 3 riesen Garnelen dazu Salzkartoffeln

Gho

104.FORELLE ,BLAU” ODER ,MULLERIN"

. N 19,90€
mit zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln

1
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105.GARNELEN ,,ANNA"”

. . . 28,90€
8 gebratene Garnelen in Knoblauchkrduter-Sauce dazu Butterreis

Zu jedem Fischgericht gehdrt ein Salat vom Buffet

Co o G e

10. VEGGIE TELLER

) . 9,90€
Mediterranes Gemiise dazu Butterreis

i

M. PENNE-VEGGIE

L. 9,90€
Penne in einer Tomaten Sauce dazu gebratenes Gemiise

&

dazu gehdrt ein Salat vom Buffet
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120.GEMISCHTER SALAT

immer frisch und jahreszeitlich bunt gemischt, eine abwechslungsreiche 6,50€
Komposition der besten Salatsorten aus vielen Landern

12l. PUTEN SALAT
frische Salate der Saison mit unserem Hausdressing dazu gegrillte 13,50€
Putenbruststreifen und Hausbrot

122. THUNFISCH SALAT

ein grofer Teller bunter Salate mit Thunfisch, Ei, Mais, Zwiebeln, Tomaten, 11,50€
Hausbrot dazu unser Hausdressing

G G G & & Ok €

123. HAFEN SALAT

frische Salate der Saison mit unserem Hausdressing, dazu 6 gegrillte Garnelen 16,50€
dazu Hausbrot
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199.
200.
201.
202.
203.
204.
205.
206.
207.
208.
2009.
210.
211.
212.

225.
226.
227.
228.
229.
230.

231.
232.

300.

301.
302.
303.
304.
305.
306.

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola

Coca Cola

Coca Cola light
Coca Cola light
Fanta

Fanta

Sprite

Sprite

Spezi

Spezi

Gerolsteiner Still FI.
Gerolsteiner Still FI.
Gerolsteiner Sprudel FI.

Gerolsteiner Sprudel Fl.

Bitburger
Bitburger
Radler
Radler
Alster
Alster
Krefelder

Krefelder

Cafe Creme
Tasse Kaffee
Kannchen Kaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee
Heife Schokolade

0,3l
0,51
0,3l
0,51
0,3l
0,51
0,3l
0,51
0,3l
0,5l
0,251
0,751
0,251
0,751

0,3l
0,51
0,3l
0,51
0,3l
0,5l
0,3l

0,5

3,00€
4,80€
3,00€
4,80¢€
3,00€
4,80€
3,00€
4,80€
3,00€
4,80€
2,60€
6,80€
2,60€
6,80€

Biere mﬁ

3,00€
4,80€
3,00€
4,80€
3,00€
4,80€
3,00€
4,80¢€

213.
214.
215.
216.
217.
218.
219.
220.
221.
222.
223.
224.

233.
234.
235.
236.
237.
238.
239.
240.

Safte und Nektare
Johannisbeer
Traube

Apfel

Orange
Ananas
Maracuja
Rhabarber
Saftschorle
Saftschorle
Tonic Water
Ginger Ale

Bitter Lemon

(,\\

Bitburger Alkoholfrei
Bitburger Radler Alk.frei
Benediktiner Weifibier
Benediktiner Alkoholfrei
Benediktiner Dunkel
Késtritzer

Kostritzer

Vita Malz

P
S

Hei3getranke (-

2,50¢€
2,00€
4,00€
3,00€
3,00€
3,00€
2,80¢€

307.
308.
309.
310.
31I.
312.

Tee ( Diverse Sorten )
Heife Zitrone

Grog

Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato

0,2l
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,3l
0,5l
0,21
0,2l
0,2l

0,33l
0,33l
0,51
0,51
0,51
0,3l
0,51
0,33

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,40€
4,80¢€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€
3,00€
4,90€
4,90€
4,90€
3,20€
5,00€
3,00€

2,00€
2,00¢€
3,00€
2,50€
3,50€
2,80€



Weine

Rotwein 0,21 0,75l
330. Merlot trocken 5,20€ 331. 19,00¢
332. pornfelder trocken/halbtrocken/lieblich 5,20€ 333. 19,00€
334. spatburgunder halbtrocken 5,20€ 334. 19,00€ \
Roséwein
340. Rosé d'Anjou lieblich, fruchtig 5,20€ 341. 19,00€
[ )
342. Cotes de Provence trocken, spritzig 5,20€ 343. 19,00€
Weifwein —
350. chardonnay trocken, feinfruchtig 5,20€ 351. 19,00€
352. Pinot Grigio trocken, spritzig , frisch 5,20€ 353. 19,00€
354. Riesling vielfdltig, spritzig 5,20€ 355. 19,00€
356. Weifweinschorle 4,80€
Sekt 0,11 0,75l
360. Sekt Hausmarke 3,00€ 361. 19,50€

Aperitifs Likor-Bitter 2el

370. Aperol 0,21 5,90€ 380. Ramazzotti 2cl 2,90€
371. Wildberry Spritz 0,21 5,90€ 38I.Jagermeister 2cl 2,90€
372. Hugo 0,21 5,90€ 382. Fernet Branca 2cl 2,90€
373. VW -Williamsbirne und Martini 4cl 5,50€ 383. Underberg 2cl 2,90€
374. Campari -Orange oder Soda 0,2l 4,90€ 384. Bailey's Irish Cream 2cl 3,00€

Klare Brinde Whisky-Rum-Cognac._,
|12

400. Grappa 2cl 2,90€ 450. Jack Daniels 2cl 3,50€
401. Williamsbirne 2cl 2,50¢€ 451. Jim Beam 2cl 3,00€
402. Obstler 2cl 2,50¢€ 452. Ballantines 2cl 2,80€
403. Sambuca 2cl 2,50€ 453. Havana 2cl 2,50€
404. Vodka 2cl 2,00€ 454, Bacardi Rum-weif 2cl 2,00€
405. Korn 2cl 1,80€ 455, Mariacron 2cl 2,00€
406. Linie Aqauavit 2cl 2,50€ 456. Hennessy 2cl 4,50€

407. Ouzo 2cl 2,00¢€ 457. MetaxaX****x*x 2cl 2,50€



